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L'Rtelier Uignerons :
Waite commentée de la cave, déguitation de
notre gamme de vins accompagné de produits
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Firmmersion avee le uiqnﬂ-:-n :

Wiite commentée de la cave, déquitation de
notre gamme de vin accompagné de produits
régionaux, coffret dune bouteille de blane
Tneampris du Trenallice et une bauteille de
rouqge Tradition.

Vigacrons Tlebout

Menu Bourbannai :
Hir au St r.l-':'ul.l.rqu.ln. Patrée, Plat, q-mmnqe ot
Denert au chaix
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Menu du Marché selon la Sauen :
Une coupe de Pétillant Tlaturel, MMz en
Bouche, Entréie, Poivon ou Wiande, Fromage =t
Dressert Mabion au chaix

menu Eﬂlﬁr'l.ﬂ“\:i: 5
Apéritif, e en Bouche, Tntrée, Poisson,
Viande, Fromage et Denert Tairen au choix.
Un plat, un vin.

-—-1-3—-—.—-—--9:}1-- -
Mes plats sont faits maiion aves des produits
locaux et de sation.

Restaurant Lo “[lillésieme

La cabane spa de Céline :

Cabane P QUEE 330 i':""'-“'i‘.'ri' pri.ur.ul!i.f. L,

ambiance romantique, son lit baldaquin,
une bouteille de bulles, petits déjewners...

Lo carré d'étoiles :
Petite cabane avee son lit sous une coupsle
tramsparents pour regarder les etoiles, petits
déjeuners...
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La cabane de Sam :
Cabane avee jon ambiance bateau
cocooning, ron lit en aledve, petits

déjeuners...

L¢3 cabanes de la petite Sapiniere



Domaine

e
65%& Vignerons @ St Pourgain

173A Route de Montmarault 03500 St Pourcgain Sur Sioule

Tél:04.70.45.31.70 - domainenebout@orange.fr

Nous pouvons vous proposer plusieurs formules autour de la découverte de notre cave
et de nos vins.

“# Gratuit pour une dégustation simple de nos vins.

“# Pour 8 €/ personne : L’enologie a St Pourcain : une visite de cave
commentée + une dégustation des vins du domaine.

“# Pour 18 €/ personne : L’atelier vigneron : une visite de cave commentée
+ une dégustation des vins du domaine accompagnée de charcuteries et
fromages locaux issue de notre boutique fermicre. Accords mets et vins.

“# Pour 28 €/ personne : L’atelier vigneron gourmand : visite de cave
commentée + une dégustation des vins du domaine accompagnée d’un
buffet Bourbonnais debout :

e Charcuterie fermiére sélectionnée aupres de producteurs locaux
e Fromage affiné de notre région

e Note sucrée régionale : pates de fruits, nonnettes et d’autres douceurs
du terroir

“# Pour 35 €/ personne : L’immersion avec le vigneron : une visite de cave
commentée + une dégustation des vins
charcuteries et fromages locaux issue de notre boutique fermicre. Accords
mets et vins. Et un coffret d’une bouteille de L’ Incompris du Tressallier et
une bouteille de Rouge Tradition.

Un instant gourmand, simple et généreux, pour partager les saveurs de notre terroir dans
une ambiance chaleureuse et authentique.

Au plaisir de vous accueillir au domaine.
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