
 

  

 

 

Lundi 1 avril – Découverte du vignoble ! 
 

Découvrez le St Pourçain à travers le travail d’hommes engagés pour le vignoble et le respect de la nature. 

Trois domaines de St Pourçain se sont rejoints pour réaliser ce projet de belle envergure. 
 

 

 

Partez à la découverte du Coteau MontGeorges à partager avec 

les Vignerons NEBOUT 
 

10h00 : Départ de la cave pour une journée enrichissante, sympathique et gourmande.  

Route de Montmarault 03500 Saint Pourçain-sur-Sioule, où vous serez attendus et accueillis par les 
vignerons. 

 

- Parcours à pied dans le vignoble, accompagné d'un guide Nebout. 

- Point de vue sur le Coteau MontGeorges 

- Explication du projet et des travaux réalisés 

- Explication du travail du sol  
 

11h30 : Les nuances du vin rouge  

- Identifier les cépages de St Pourçain et leurs profils aromatiques 

- Découvrir les types de sol de St Pourçain 

- Comprendre les facteurs qui influencent les vins 

- Déguster et analyser des vins rouges 

- Travailler ses sens avec des jeux et techniques de dégustation 
 

12h30 : L'atelier se termine par la dégustation des 5 rouges de la propriété accompagnée de produits locaux 
sélectionnés par les vignerons. 

 

13h30 : Profitez d’un cocktail déjeunatoire servi dans notre cave. 

 
 

70€ par personne 

Réservation obligatoire avant le 23 mars soit par téléphone au 04.70.45.31.70  

soit par mail à domainenebout@orange.fr 

 

Seul, en couple ou avec des amis, voyagez entre les arômes et les saveurs sur la route du St Pourçain. 

 
Journées riches en découverte … 

 

 

 
 

Vignerons NEBOUT 

Route de Montmarault 

03500 St Pourçain sur Sioule 

Tél : 04 70 45 31 70 

domainenebout@orange.fr 

https://domainenebout.com 
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Le programme : 

2 Jours enrichissants pour le 

week-end de Pâques 

à Partager avec les 

Vignerons NEBOUT 

Samedi 30 mars avec une  

Journée pétillante !  
 

Journée pour les amoureux des bulles qui 

souhaitent les découvrir en toute 
convivialité ! 

 

Lundi 1 avril avec la  

Découverte du Coteau 

MontGeorges 
 

Animation Viti – Vinicole. 
De la vigne à la cave … 

Venez découvrir notre maison ! 
 

Dégustation et  

Bonne humeur ! 
 

 

 

Une expérience UNIQUE à partager avec les Vignerons NEBOUT 
  

Samedi 30 mars – Journée pétillante !  

 
Plonger dans l’Univers de nos bulles et connaitre l’Histoire des Vignerons Nebout. 

 

Accessible à tous, sans connaissances préalables, cette journée s’adresse à ceux qui désirent découvrir les 

secrets d’élaboration de nos pétillants. 

 

Attachés à ses terres, Julien, 5ième Génération, cultive ses vignes en cultures biologiques. Son grand père 

et son père ont su lui partager et lui transmettre leurs connaissances, leurs savoir-faire et leurs valeurs, ce 
qui fait des vins Pétillants ce qu’ils sont aujourd’hui, dans toutes les facettes, leur diversité et leur 

richesse.  

 

10h30 : Les Vignerons vous invitent à vivre une journée festive, pétillante et gourmande à la cave Nebout, 

Route de Montmarault 03500 Saint Pourçain-sur-Sioule, où vous serez attendus et accueillis par les 

vignerons. 

- Explication du vignoble et de notre domaine 

- Explication du processus des pétillants – tous les secrets de nos bulles … 

- Démonstration de la mise sur pupitre et de la mise sur pointe  

- Démonstration de dégorgement 

- Comprendre la notion de dosage 
 

11h30 : Dégustation et initiation aux vins pétillants de la propriété.  

- Apprenez à expliquer vos sensations visuelles, olfactives.  

- Découvrir la singularité de nos terroirs et de nos différents cépages 

- Comprendre la diversité de nos cuvées 

 

12h30 : L'atelier se termine par la dégustation des 5 pétillants de la propriété accompagnée de produits 

locaux sélectionnés par les vignerons. 
 

13h30 : Profitez d’un cocktail déjeunatoire servi dans notre cave. 

 
 70€ par personne 

Réservation obligatoire avant le 23 mars soit par téléphone au 04.70.45.31.70  

soit par mail à domainenebout@orange.fr 
 

https://www.champagne.fr/fr/decouvrir-le-champagne/le-terroir-champenois

